
Sopas 
Tagessuppe Sopa del día   7,50 
 

Maultaschensuppe Sopa con raviolis suabos   7,50 
 

FlädlesuppeSopa casera con tiras de crepe    7,50 
 

KartoffelsahnesuppeSopa de patata a la crema  

con tiras de salmón noruego ahumado y crotones de pan   10,60  
 

„Gaisburger Marsch”  

carne magra de buey cocida, rodajas de patata, spaetzle y cebolla  

 como entrada       9,50 

 como plato principal     20,00 

  

 

Ensaladas  - crujientes  - frescas - naturales 
Un deleite fresco con gran variedad de lechugas  

frescas del mercado según época 

 (¡a la mesa se le llevará un plato vacío!)   
Salat vom Buffet Sírvase una vez del bufé de ensaladas          pequeña  9,70  

                                                                                                      grande  13,00 

 como guarnición      5,90 

Salat Haxenfleisch Ensalada mixta grande   
con carne de codo de cerdo asado en apanada de mostaza  

de hierbas 19,20 
 

Frischer Vogerlsalat (Campo de ensalada) 

con tocino crujiente, acompañado con pan al ajo tostado 14,20 
 

Salat Maultasche Ensalada mixta grande 
Ensalada con tiras crujientes de raviolis grandes típicos suabos rellenos  

de carne fritas 17,50 
 

„Super Bowl”  

ensalada grande con jamón cocido (frío) y  

trozos de pechuga pollo asado, acompañado con pan al ajo tostado 18,90 
 

 

„Der Ochs´n Willi“ 
Knusprige Riesenhaxe Brot (Gran codo de cerdo crujiente) 

con pan y rábano picante   26,70  
 

Knusprige Riesenhaxe Knödel (Gran codo de cerdo crujiente grande) 

con albóndigas de pan y ensalada de col con tocino 29,70 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

Algo especial 
 

Bayerisches Haxnpfanderl  
carne magra de codo de cerdo frita en apanada de mostaza de hierbas,  

patata asada, servido en la sartén, sin rebozuelos                     24,20 
 

con hongos en crema de hierbas 29,90 
 

Ochs’n Willi’s Grillpfännle 33,90 

jugosos filetes de buey joven y cerdo con mantequilla de hierbas 

casera, con hacecillo de habichuelas verdes con tocino y patatas fritas, 

servidas en la sartén  
 

„Ochs vom Spieß“  39,90 

trozos de buey joven asados al arte de la casa y jugoso, médium rosa,  

a partir de las 18 horas, aprox. 200g, además de rábano picante y patata al 

horno con crema agria  

 

Especialidades 
Zartes Putenbruststeak vom Grill 27,30 

pechuga de pavo a la parilla con floretes de brócoli fresco, salsa holandesa  

y champiñones al horno  
 

Sahne-Champignon-Steak 21,50 

dos filetes de carne magra de cerdo a la parilla con champiñones 

en salsa de crema, servidos con spaetzle casero con mantequilla  

 

Schwabenstreich 33,50 

tres medallones tiernos de filete de cerdo a la parilla con champiñones 

en salsa de crema, spaetzle casero y floretes de brócoli con salsa holandesa 
 

Kleine Ochs’nfilet-Medaillons 34,50 

pequeños medallones de filete de buey a la parilla con mantequilla de hierbas 

y patatas asadas 
 

Uracher Schäfertrog 34,90 

lo mejor del cordero, filete de cordero con mantequilla casera de hierbas,  

patatas fritas y brócoli con salsa holandesa 

 

Sportler-Steak  23,10  

250 g de carne de cerdo magra con mantequilla de hierbas casera  

y una ensalada del bufé  

 

 

 
 

 
 

 



Costillas de cerdo „MONTEZUMA“ 

Spareribs Costillas de cerdo al horno  (all you can eat), por persona  26,40 

con una salsa mexicana picante, gratinadas al horno   

“Para comer con la mano” 
 

Una porción para probar 

costillas de cerdo “MONTEZUMA”, porción pequeña 22,30  
 

 

Carnes de res 
Huftsteak 

lo mejor de la pierna de res, casi completamente libre de grasa 
             aprox. 180g  19,80 

                  aprox. 250g  24,70 
 

Rumpsteak ca. 220g (Solomillo) 

carne con el borde de grasa que le da su típico sabor 27,20 
 

Filetsteak ca. 220g (Bistec de filete)  

lo mejor de la carne de vacuno con mantequilla  35,90  

de hierbas casera 

 

Rib-Eye-Steak ca. 250g 27,30 

típico por su jugosidad 
 

Schlanke Linie (para el cuerpo en forma) 20,00 

bistec pequeño de la cadera, en rodajas finas, de unos 150 g, 

con una ensalada del bufé 

 

Ochs’n Willis Pfefferle 32,40 

rumpsteak de aprox. 220g con pimienta verde fresca de   

Madagascar en salsa de crema y patatas fritas  

 

Guarniciones 

Mantequilla de hierbas casera 1,20  

Patata al horno con crema agria 5,90  

Patatas fritas crujientes 5,70  

Mazorca asada con mantequilla  5,70  

Patatas bravas crujientes 5,70  

Spätzle con mantequilla casero 5,70 

Rosti de patata 5,70  

Rebozuelos con salsa de hierbas 9,70  

Salsa holandesa  2,10  

Salsa cremosa de pimienta verde  

       fresca de Madagascar 2,20  

Salsa cremosa de champiñones (1) 3,40 

Patatas asadas 5,30 

Guarnicion sin un plato principal 10,40 



Para el pequeño apetito 
Ein Münchner im Himmel 21,90  

patata grande al horno rellena de crema agria con hierbas del jardín, 

con puntas de filete de cerdo, a la parrilla, servida en la sartén  
 

Der Knusper-Sepp 20,50 

trozos de carne de res y cerdo apanados, crujientes, sobre spätzle con queso 

servido en la sartén  
 

Schwäbisches Haxenfleisch 20,20 

trozos de codo de cerdo en salsa cremosa con spätzle con mantequilla  

 

Gaisburger Marsch 20,00 

cocido suabo con carne de buey magra guisada, rodajas de patata,  

spaetzle y cebolla  
 

Schwäbische Maultasche 17,30 

raviolis grandes típicos suabos rellenos de carne, hierbas y espinacas  

con cebolla en mantequilla, acompañado de ensalada de patatas y pepino  
 

 

„Sabores del mar““  
 

Norweger Fjord-Lachs Salmón ahumado en frio de Noruega 

con dip de crema agria y rosti de patatas  

porción pequeña  19,80 

porción grande  28,90 
 

“Lachskartöffele” 
Salmón ahumado (frío) sobre una papa al horno rellena de crema  

agria y hierbas 20,50 
 

Norwegische Lachsfiletspitzen 29,40 

trozos de filete de salmón, acompañado de floretes de brócoli,  

con salsa holandesa y crujiente rosti de patatas  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Todos los precios en euros  



Todos los precios en euros 

 

 

Vegetariano 
  

Kässpätzle Spaetzle casero 19,00 

con cebollas fritas, servido con un plato de ensalada del bufé  

 

Salat Mozzarella Ensalada grande mixta 17,50 

con palitos fritos crujientes de mozzarella  
 

„Saure Zenzi”  17,30 

floretes de brócoli y coliflor con salsa holandesa, 

servido con patata al horno con crema agria, cebollas verdes y 

berros  

 

Rösti Mozzarell Rosti de patatas „Mozzarella” 19,10 

gratinado con mozzarella y champiñones con una ensalada del bufé 
 

 

 

 

Postres 
 

 

 

 

Hausgemachte Rote Grütze, mixto casero de frutos rojos  

con salsa de vainilla fría    7,70 
 

Schwäbische Apfelküchle, anillos de manzana fritos apanados con canela y 

azúcar, con salsa de vainilla    7,30 
 

Zerrupfter Kaiserschmarrn ( Pancake) con nueces tostadas y helado de nuez, 

servido en la sartén    9,80 
 

Bola de helado grande 

vainilla, chocolate, nuez, limón y fresa                                                       por bola    3,40 
 

Porción de nata               1,90 

 

Pregunten por los 

cambios diarios del 

menú vegetariano 


